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Spumante Blanc de Blancs (11

Sherry Lustau fino (q)
Sherry Lustau Medium (sa
Canonita Sprizzz .y

Orangenlikér aus Mallorca

Aperol Sprizzz*'®12° oy
Limoncello Sprizzz® o.y
Hug05 (0,21)

Lillet Wild Berry5 ©021)

Sa ngria (mit frischen Friichten) (0,2 1)
San Bitter aiohoifrei 0,11

SAN BENEDETTO

MILLENIUM WATER
laut und leise

Premium Water 0,65L
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Coca Cola *°

Coca Cola Zero!!°I11112
Fanta'®

Sprite

Mezzomix*!3I°
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COLD BREWED BIO ICE TEA
Black Berry
Lemon
Pomegranate

White Peach

bester
Maracuja Schorle

Apfel Schorle naturtrin
Rhabarber Schorle

Apfelsaft naturtrin
Maracujasaft
Rhabarbersaft
Ananassaft®
Mangosaft?
Orangesaft

0
for 24

Sci

Indian Tonic Water?®
Ginger Alet!

Bitter Lemon3!°

5

FEVER-TREE
Indian Tonic

Mediterranean Tonic

7.0
7.0
740
9.0

9.0
9.0
9.0
ZHe)
;0
6.0

Lo
4.0

(0,33L)

4.0
4.0
4.0
4.0
4.0

(0,33L)
4.0
4.0
4.0
4.0

(0,33L)

4.5
4.5
4.5

(0,3L)

5.0
5.0
5.0
5.0
5.0
5.0

(0,2L)

820
35

(0,21)
4.0
4.0
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San Miguel vom Fass

Estrella Galicia vom Fass
Konig Pilsener vom Fass
Benediktiner Hell vom Fass
Benediktiner Weizen vom Fass

031)

4.5
4.5
4.2
4.2
4.2

(0,33 L Flasche)

Estrella Galicia Alkoholfrei
Konig Pilsener Alkoholfrei
Benediktiner Weizen alkoholfrei
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Tanqueray Gin
Monkey 47 Gin
Gin Mare

Cardenal Mendoza (Brandy)
Carlos | (Brandy)
Lepando 12 afos (srandy)

Martin Codax (Licor Café)
Martin Codax (Licor de Herbas)
Martin Codax (Aguardiente de galicia)

Tunel de Mallorca (Licor de Herbas dulces)
Tunel de Mallorca (Licor de Herbas secas)

Vicente Bosch Anis del Mono (dulces)
Osborne Veterano

Osborne 103

Licor 43

éa/aq‘e/cr

Tinto de Verano
Labraz, Limonade

Agua de Valencia
Orangensaft, Spumante, Wodka, Gin

Mojito

Rum, Limette, Zucker, Soda

Negroni
Gin, Vermouth Carpano Antica Formula, Campari
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Espresso’®
Cortado Espresso macchiato
Espresso® doppio

Café crema
Cappuccino’®
Latte Macchiato®

Cacao (70% valrhona Schokolade)
Carajillo espresso mit veterano
Frischer Minztee
Frischer Ingwertee
Eilles Grintee Asia’®
Eilles Earl Grey Tea®

4.2
4.2

8.0
10
10

8.0
8.0
10

5.0
b=5
2D

4.5
5:5

4.5
4.5
530
5.0

10

12

12

12

225
3.0
355

3.5
4.0
4.5

5.0
5.0
4.5
4.5
8:5
3.5
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Wir freuen uns, Euch in unserem spanischen
Restaurant & Tapas Bar begriifden zu dirfen.

Euch erwartet eine kulinarische Reise
voller Genuss & Leidenschaft!

Unsere Speisen werden ausschlieRlich von unserem
spanischen Kiichenteam aus hochwertigen
Zutaten zubereitet.

Ob ihr Fleischliebhaber, Fischfan oder
Vegetarier seid, bei uns findet Ihr eine reiche
Auswahl an spanischen Gerichten,
die Euren Gaumen verwdhnen.

Wir legen grolRen Wert auf Eure Zufriedenheit und mochten

Euch einen unvergesslichen Aufenthalt bieten.
Nehmt Euch Zeit & geniel3t die Atmosphare des Pulpo.

A

Gevaiee:

e aPIr'e

Teilen Sie lhre positive Erfahrung mit der Welt!
Scannen Sie den QR-Code & hinterlassen Sie eine
Rezension auf Google, um anderen von lhrem grol3artigen Be-
such bei uns zu berichten. Wir schatzen |hr Feedback
und danken lhnen fir Ihre Unterstlitzung!

ﬁééﬁf fﬁé (AS

CSW/eine

Cuvée Blanc “Wildner“
Rheinhessen (DE), trocken, frisch, fruchtig

el Goru blanco "Ego Bodegas"
Murcia (ES), trocken

Musgo Verdejo Rueda "Val de Vid"

Duero-Tal (Castilla y Leon)ES, trocken

Sauvignon blanc "Marqués de Riscal"
Rueda (ES), trocken, fruchtig

Lugana “Delai”
Lago di Garda (IT), trocken

;Qfe/éﬂeche
Libalis by Maestierra

Navarra (ES), trocken, leicht, aromatisch

Rosé Delai “Notte Rosa“®
Lago di Garda (IT), trocken

?m‘éa/eme

Labraz
Rioja (ES), trocken

Monastrell “8Lgends - Leyenda del Monje“

Jumilla (ES), trocken

Lopez de Haro "San Vicente de la Sonsierra"

Rioja (ES), trocken

Primitivo di Puglia "Masseria La Volpe"
Apulien (IT), trocken

Weitere Weine findet lhr auf unserer Weinkarte.
Fragt unser Service Team.

0,2L / 0,75L
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Pan \'s

Brot 1,50€
Alioli

Knoblauch Dip 3,50€

Aceitunas e
Oliven 5,50€

Ae éﬁme

Datiles envueltos en bacon
4 Datteln im Speckmantel

Albdndigas en salsa
4 Hackfleischballchen in einer pikanten Tomaten-Krautersauce

Pinchitos de Ibérico a la plancha
2 Iberico-SchweinespiefRe mariniert und gegrillt

Pinchitos de pollo con mojo rojo
3 Hahnchenspielle mit scharfer PaprikasoRe

Jamon Serrano Monte Nevado
Luftgetrockneter Hinterschinken vom weiRen Schwein

Jamon de Cebo Ibérico Seleccion Montellano
Luftgetrockneter Hinterschinken vom Ibérico Schwein
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Pescaito frito (fritura andaluza)
Frittierte Calamari, Gambas, Kabeljau, Oktopus, Sardellen

Gambas a la plancha
3 Riesen Garnelen gegrillt

Dorada a la plancha
Doradenfilets gegrillt

Parrillada de pescados y marisco
Gegrillter Fischteller Doradenfilet, Oktopus, Calamari, Gambas

Atun a la plancha con mojo verde
Gegrilltes Thunfischsteak

Pollo al ajillo
Hahnchen im Knoblauchkrauterol

Presa de cerdo Ibérico a la plancha con mojo rojo
Kotelett vom Iberico Schwein gegrillt

Cadera de cordero estufado
Lammhifte in RiojasoRe geschmort

Chuletillas de cordero al ajo cabanil
Gegrilltes Lammkottlett mit Knoblauch & Krautern

Lomo alto de vaca a la plancha con mojo verde
Gegrilltes Entrecote vom sidamerikanisches Rind

Berenjenas escabeche \'s
Marinierte Aubergine mit Knoblauch, Oregano,

Tortilla de patatas Petersilie 6,90€
Omelett mit Kartoffeln und Zwiebeln 6,00€

Pisto V'
Papas arrugadas con mojo rojov Ratatouille Gemiise 6,90€
Drillinge im Meersalzmantel
mit scharfer Paprikasauce 6,50€ Pa amb oli ,,clésico”\f

Patatas bravas \

Rostbrot mit Knoblauch,
Tomatenmarmelade & Olivendl 6,90€

Frittierte Kartoffelwiirfel mit scharfer Sauce 6,50€

Chorizo infierno

Esparragos verdes con mantequilla,
salvia y manchego

Gebratene Chorizo (2 Sttick) 6,90€ Griner Spargel in Butter, Salbei und Manchego 7,50€

8,00€

9,00€

10,50€

9,50€

9,00€

15,00€

29,90€

24,90€

$9:90€

25,90€

25,90€

18,50€

19,90€

19,90€

23005

32,00€
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Boquerones fritos Tentaculo de pulpo
Frittierte Sardellen 8,00€ Frittierte Oktopus Tentakel

Chipirones a la andaluza auf Chorizo Kartoffelstampf 15,00€
Tintenfischringe frittiert 10,00€ Chipirones a la plancha
o8l s s oscabache Gegrillte Tintenfische 12,00€
Eingelegte Sardine mit Essig-Zwiebeln 10,00€ Gambas al ajillo
Carpaccio d&'pllbo.a la vinagreta Garnelen in Knoblauch-Chiliél mit Petersilie 10,00€
Oktopus Carpaccio mit Zitronenvinaigrette ~ 12,00€ Pulpo a la gallega
Tentsculo de calamBE s Oktopus mit Kartoffeln und Piment 15,00€
Calamarizépfe frittiert 12,00€ Bacalao rebozado

Kabeljau im Backteig 10,00€

rp‘ﬁ/ﬁ/ﬁ

Ensalada mixta
bunter Blattsalat, Thunfisch, griiner Spargel,
pochiertes Ei, rote Zwiebeln, Kirschtomaten und Vinaigrette 14,00€ P ll3hnixtd

Ensalada variada V
bunter Blattsalat, rote Zwiebeln, Kirschtomaten und Vinaigrette 10,50€

Ensalada pequena \'s
bunter Blattsalat, rote Zwiebeln, Kirschtomaten und Vinaigrette 5,50€

Ensalada de tomate cherry y cebolla VY
Kirschtomaten salat mit roten Zwiebeln, Oregano & Olivenél 7,90€

Pimientos de Padron V
Kleine Bratpaprika mit Fleure de Sel

Pimientos rojos escabeche V
Marinierte rote Paprikaschoten in Knoblauch

Pa amb oli ,,aguacate”\/'
Rostbrot mit Knoblauch Tomatenmarmelade,
Olivendl & Avocadocreme

Manchego curado LOS CARPINTEROS

gereifter Manchego Kase

Queso de cabra con miel de trufa
Karamelisierter Ziegenkdse mit Triiffelhonig

&mzmv‘m

4 Stiick

Croquetas de jamén
Schinken Kroketten

Croquetas de pollo
Hahnchen Kroketten

Croquetas de gambas
Garnelen Kroketten

Croquetas de bacalao
Kabeljau Kroketten

Gl

Nur auf Vorbestellung (min. 24 Std.)

Paella mit Gambas & Hahnchen

7,50€

7,50€

8,90€

9,50€

10,00€

7,50€

7,50€

9,00€

9,00€

25,90€

Preis pro Person (ab 2 Personen)

Paella de verduras \
Paella mit griinem Spargel, Zucchini, Mohren, Erbsen, Paprika

18,90€

Preis pro Person (ab 2 Personen)
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Sorbete
ﬁﬁﬁf’?l’amw Zitrone, Mango, weiler Pfirsich

Puré de patatas con perejil i ajo
Kartoffelpiiree mit Petersilie , Knoblauch& Olivenél 4,50€

Papas arrugadas V
Kartoffeln im Meersalzmantel 4,50€

Patatas bravas \

Gebratene Kartoffelwiirfel 4,50€
Esparragos verdes a la plancha V

Gebratener Griiner Spargel 7,50€
Pisto V

Ratatouille Gemiise 5,50€

Creme catalan
Die spanische Antwort auf Creme Brulee

Churros con chocolate
Spanisches Brandteig-Geback mit warmer Valrhona-Schokoladensauce

Tarta de Santiago con helado de dulce de leche
Galizischer Mandelkuchen mit Dulce de leche Eis

3,00€
je Kugel

10,50€

LroDE

10,90€

Haben Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten? Unsere Service Team
bringt lhnen gerne eine Liste mit den gekennzeichneten Zusatzstoffen.

Alle mit V gekennzeichneten Speisen sind 100% Vegan!



