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Estrella Galicia vom Fass 4.5
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ORI PR (o) 9.0 Benediktiner Hell vom Fass 4.2 - oz / 075t
rangenlikor aus Viallorca ¥ - i e n o "
Aperol Sprizzz!!5120 o, 9,0 Benediktiner Weizen vom Fass (0’33“&;&) Wir freuen uns, Euch in unserem spanischen Eh‘:i‘rffisgl(alj?ftrom'ﬂfi‘ﬂ e s
Limoncello Sprizzz® o2v 9.0 Estrella Galicia alkoholfrei 4.6 Restaurant & Tapas Bar begriiRen zu dirfen.
Hugo® o2y 9.0  Konig Pilsener alkoholfrei 4.2 ﬁl G-°('E‘s‘) |glaknco "Ego Bodegas" 8.0/28
gt e Benyo 9.0 Benediktiner Weizen alkoholfrei 4.2 Euch erwartet eine kulinarische Reise S~
Sangria (mit frischen Friichten) (0.21) 21{0] Bitburger Radler 4.2 voller Genuss & Leidenschaft! Musgo Verdejo Rueda "Val de Vid" 8.5/29
San Bitter HO1L 6.0 Duero-Tal (Castilla y Leon)ES, trocken
alkoholfrei (0,1 L)
& ol Unsere Speisen werden ausschlieBlich von unserem Sauvignon blanc "Marqués de Riscal" 8.5/29
4 CL, .
SAN BENEDETTO 8 spanischen Kiichenteam aus hochwertigen S
e R Tanqueray Gin 8.0 Zutaten zubereitet. n "
Premium Water lautoderieise 033L 4.0 Monkey 47 Gin 10 BTh Fle o R e e it Qgiggcfgshe:glgﬁhannueva de Ebro 8.5/29
Premium Water Ilaut oder leise 0,65L 7o) Gin Mare 10 Ob ihr Fleischlie aber, Fischfan oder : : : g
Vegetarier seid, bei uns findet Ihr eine reiche e =
a4 Lugana “Delai 10/34
@% o Brandy Osborne Veterano 4.5 Auswahl an spanischen Gerichten, Lago di Garda (IT), trocken
Coca Cola 11° 4.0 Brandy oOsbome 103 >.0 die Euren Gaumen verwohnen.
CocaCals zerpiaiil= 4.0 Brandy cardenal Mendoza 8.0
Fanta'’® 4.0 granjy e ?00 Wir legen groRen Wert auf Eure Zufriedenheit und méchten
Sprite 40— SRRNNCkepan ol aton Euch einen unvergesslichen Aufenthalt bieten. 4 f‘afd/@
= I Licor de Herbas dulces Tunel 4.5 Nehmt Euch Zeit & genieRt die Atmosphére des Pulpo. tho

SATARNKE Licor 43 5.0 02L / 075
di:1Cq ibali :
coLp anwsn&:.wsm 033y  Licor Café Martin Cédax 5.0 h:z?rlal ?Egytrmgf feﬂﬁrgzmaﬁsch 8.0/28
Black Berry 4.0 Licor de Herbas Martin Codax 5.5
Lemon 4.0 Licor de Herbas secas Tunel 5.5 Rosé Delai “Notte Rosa“ 9.0/30
Pomegranate 4.0 « Lago di Garda (IT), trocken
White Peach 40 Anis del Mono dulces vicente Bosch 4.5

Aguardiente de Galicia mMartin Cédax 5.5

bester vy [T calintes

Maracuja Schorle
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Apfel Schorle natwrri 4.5 Espresso’ 25
Rhabarber Schorle 4.5 Cortado Espresso macchiato 3.0 0,3L
0,30 i Tinto de Verano 8.0
Apfelsaft naturtrib 5.0 Espresso9 doppio 4.0 Rc:twein mit Limonade
Orangesaft 5.0 Café crema S50 02L / 0,75L
8 @ Cappuccino® 4.0 Labraz 8.0/28
es 2 9 Rioja (ES), trocken
w FEVER-TREE - Latte Macchiato 4.5
Indian Tonic Water™ 3,5 Cacao (0% vaithons schokolade) >.0 Monastrell “8Lgends - Leyenda del Monje” 8.0/28
Ginger Ale! 35 Carajillo espresso mit veterano 5.0 Teilen Sie lhre positive Erfahrung mit der Welt! Jumilla (ES), trocken
. Frischer Minztee 4.5 i S i ie ei
e LT & 2 Scanr.1en Sie den QR-Code & hinterlassen Sie eine fopezde HaTo0s Ticernede (i sarnsiena® 9.0/30
Indian Tonic Zg Gipaler Ingwertes 4.5 Rezension auf Google, um anderen von lhrem Besuch Rioja {ES); trocken
Mediterranean Tonic 4.0 Eilles Grintee Asia’ 3.5 bei uns zu berichten. Wir schitzen Ihr Feedback e $ .
Eilles Earl Grey Tea® g Primitivo di Puglia "Masseria La Volpe" 8.0/28

; und danken Ihnen fir lhre Unterstiitzung! Wi ) troeken
(e
Blanco 43 8 Weitere Weine finden Sie auf unserer Weinkarte.

Licor 43, Milch, Zimt F S S * T
Agua de Valencia =) ragen JSie unser service ieam.

Orangensaft, Spumante, Wodka, Gin 5
Mojito 12 @%f -
Rum,JLimette, Zucker, Soda Wﬁ / .
Negroni 12 2 Arﬁ’v‘ / / q‘
Gin,%ermouth Carpano Antica Formula, Campari Lre .e ﬁ” er ”a e( e

Barraquito 10

Licor 43, Espresso, Kondensmilch, Milchschaum, Zimt



Gpas

CLASSICA
Pan Y
Brot 1,50€
Alioli
Knoblauch Dip 3,00€
Aceitunas Y
Kalamata und Mammouth Oliven 4,50€
e Grne

FLEISCH TAFAS
Albdéndigas en salsa
4 Hackfleischballchen in einer pikanten Tomaten-Krautersauce

Pinchitos de Ibérico a la plancha con mojo verde
2 Iberico-Schweinespielle mariniert und gegrillt

Pinchitos de pollo con mojo rojo
3 HahnchenspielRe mit scharfer PaprikasoRe

Jamodn Serrano Monte Nevado
Luftgetrockneter Hinterschinken vom weiRen Schwein

Jamon de Cebo Ibérico Seleccion Montellano
Luftgetrockneter Hinterschinken vom Ibérico Schwein

Chorizo infierno
Gebratene Chorizo (2 Stiick) auf Kartoffelstroh

Datiles envueltos en bacon

4 Datteln im Speckmantel
ﬂfo@wyn/

HAUPTGERICHTE

Gambas a la plancha
3 Riesen Garnelen gegrillt

Pescaito frito (fritura andaluza)
Frittierte Calamari, Gambas, Kabeljau, Oktopus, Sardellen

Dorada a la plancha
Doradenfilets gegrillt

Parrillada de pescados y marisco
Gegrillter Fischteller Doradenfilet, Oktopus, Calamari, Gambas

Atun a la plancha con mojo verde
Gegrilltes Thunfischsteak

Pollo al ajillo
Kikok Hadhnchen im Knoblauchkrauterol

Presa de cerdo Ibérico a la plancha con mojo rojo
Kotelett vom Iberico Schwein gegrillt

Chuletillas de cordero al ajo cabanil
Gegrilltes Lammkottlett mit Knoblauch & Krautern

Lomo alto de vaca a la plancha con mojo verde
Gegrilltes Entrecote vom slidamerikanisches Rind

Berenjenas escabeche V

Pimientos de Padrén \/

Marinierte Aubergine mit Knoblauch, Oregano, Kleine Bratpaprika mit Fleure de Sel 6,90€
Tortilla de patatas Petersilie 6,90€
Omelett mit Kartoffeln und Zwiebeln 6,00€ Pimientos rojos escabeche \/
Pisto Marinierte rote Paprikaschoten in Knoblauch 6,90€
Papas arrugadas con mojo rojoV Ratatouille Gemiise 6,00€
Drillinge im Meersalzmantel Manchego curado LOS CARPINTEROS
mit Paprikasauce 6,50€ Pa amb oli ,,cla’sic0”\/’ gereifter Manchego Kése 9,00€
Rostbrot mit Knoblauch,
Patatas bravas V Tomatenmarmelade & Olivendl (4 Scheiben) 6,90€ Queso de cabra con miel de trufa
Frittierte Kartoffelwiirfel mit scharfer Sauce 6,50€ Karamelisierter Ziegenkise mit Triiffelhonig 10,00€
Paamb oli ,aguacate”\”
Datiles envueltos en bacon Rostbrot mit Knoblauch, Esparragos verdes con mantequilla,
4 Datteln im Speckmantel 7,00€ Olivendl & Avocadocreme 7,90€ salvia y manchego
Griiner Spargel in Butter, Salbei und Manchego 7,50€
€
8,00€ A ﬂs?frfm/f &"’ "Z‘,'(;ﬂ‘f
- ETTEN
Boquerones fritos Tentaculo de calamarita 3 Stiick
10,00€ Fritderte Sardellen 8,00€ Calamarizopfe frittiert 12,00€ Croquetas de jamén
Sardinas escabeche Carpaccio de pulpo a la vinagreta Schinken Kroketten 6,50€
9,00€ Eingelegte Sardine mit Essig-Zwiebeln 9,00€ Oktopus Carpaccio mit Zitronenvinaigrette  12,00€
Chipirones a la andaluza Pulpo a la gallega Croquetas de pollo
9 00€ Tintsnﬁschringe frittiert 10,00€ Oktopus mit Olivendl, Hahnchen Kroketten 6,50€
¢ Kartoffeln und Piment 13,00€
Chipirones a la plancha
15 00€ Gegrillte Tintenfische 12,00€ Tentaculo de pulpo Croquetas de gambas
. Frittierte Oktopus Tentakel Garnelen Kroketten 7,90¢€
Gambas al ajillo auf Chorizo Kartoffelstampf 15,00€
Argentinische Wildgarnelen in
0 Knoblauch-Chilis| mit Petersilie 10,00€ Bacalao rebozado Croduetac e hacalda
Kabeljau im Backteig mit Aioli 10,00€ Kabeljau Kroketten 7,90€
7,00€
SALATE
NUR AVF VORBESTELLUNG (min 24 Std)
Ensalada pequena Ve Paella mixta
bunter Blattsalat, rote Zwiebeln, Kirschtomaten und Vinaigrette 5,50€ Paella mit Gambas & Hahnchen 25,90€
28,90€ v Preis pro Person (ab 2 Personen)
Ensalada de tomate cherry y cebolla
Kirschtomaten salat mit roten Zwiebeln, Oregano & Olivenél 7,90€ Paella de verduras V
24,90€ \Y Paella mit griinem Spargel, Zucchini, Méhren, Erbsen, Paprika 18,90€
Ensalada variada Preis pro Person (ab 2 Personen)
bunter Blattsalat, rote Zwiebeln, Kirschtomaten und Vinaigrette 10,50€
17,90€
Ensalada mixta @6‘0‘
bunter Blattsalat, Thunfisch, griiner Spargel, DESSERTE
25,90€ pochiertes Ei, rote Zwiebeln, Kirschtomaten und Vinaigrette 14,00€ gi?rl;ai,ti/ligo, weiRer Pfirsich jze’i8g€el
S Churros con chocolate
22,90€ ﬁlﬁﬂxﬂtw Spanisches Brandteig-Geback mit warmer Valrhona-Schokoladensauce 7,90€
BEILAGEN
Creme catalan
18,50¢€ Puré de patatas con perejil i ajo Die spanische Antwort auf Creme Bruleé 7,50€
Kartoffelpiiree mit Petersilie , Knoblauch& Olivenél 4,50€
Y Tarta de Santiago con helado de dulce de leche
17,90€ Papas arrugadas Galizischer Mandelkuchen mit Dulce de leche Eis 7,50€
Kartoffeln im Meersalzmantel 4,50€
25,90€ Patatas bravas V Haben Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten? Unsere Service Team
Gebratene Kartoffelwiirfel 4,50€ bringt Ihnen gerne eine Liste mit den gekennzeichneten Zusatzstoffen.
32,00€ Esparragos verdes a la plancha \' Alle mit 'V gekennzeichneten Speisen sind 100% Vegan!

Gebratener Griiner Spargel 7,50€



